
LaCelleSurMorin

Semaine du 28/04 au 04/05

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE   Crêpe au fromage    Concombre vinaigrette  

Déclinaison         

PLAT CHAUD Lasagnes bolognaises
VBF  Omelette nature   

Pavé de poisson blanc
MSC sauce

cressonnette
 

Déclinaison Lasagnes ricotta
épinards       

GARNITURE Salade verte  Purée de pommes de
terre    Blé à la provençale  

PRODUIT LAITIER Saint paulin  Vache qui rit    Edam  

DESSERT Fruit frais BIO       

Produit de saison Plat végétarien

LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPÉTIT !Produit issu de l'agriculture biologique Préparé dans notre cuisine

Produit Label Rouge Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr Code à saisir : CSM

Toutes nos crudités sont râpées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent l'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (évènements, grèves,…)



LaCelleSurMorin

Semaine du 05/05 au 11/05

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE  Emincé bicolore HVE  Pizza au fromage     

Déclinaison         

PLAT CHAUD Couscous BIO et
boulettes de boeuf BIO Colombo de poisson    Colin meunière MSC  

Déclinaison Couscous végétarien
aux pois chiches       

GARNITURE Semoule HVE  Pommes vapeur
quartier    Purée de pommes de

terre  

PRODUIT LAITIER Carré président  Petit suisse sucré    Camembert  

DESSERT       Compote de pommes
HVE  

Produit de saison Plat végétarien

LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPÉTIT !Produit issu de l'agriculture biologique Préparé dans notre cuisine

Produit Label Rouge Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr Code à saisir : CSM

Toutes nos crudités sont râpées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent l'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (évènements, grèves,…)



LaCelleSurMorin

Semaine du 12/05 au 18/05

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE   Œuf dur mayonnaise      

Déclinaison         

PLAT CHAUD Jambon HVE persillade Pavé de poisson blanc
MSC sauce thym citron  Saucisse de Toulouse HVE

grillée

Pilons de poulet
NOUVELLE

AGRICULTURE tex mex
 

Déclinaison Croisillon au fromage   Saucisse knack végétale Nugget's de blé

GARNITURE Purée de pommes de
terre  Semoule HVE  Lentilles  Poêlée méridionale  

PRODUIT LAITIER Fraidou  Petit suisse sucré  Petit moulé  Yaourt sucré BIO

DESSERT Yaourt aromatisé BIO   Flan nappé caramel  Cake marbré  

Produit de saison Plat végétarien

LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPÉTIT !Produit issu de l'agriculture biologique Préparé dans notre cuisine

Produit Label Rouge Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr Code à saisir : CSM

Toutes nos crudités sont râpées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent l'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (évènements, grèves,…)



LaCelleSurMorin

Semaine du 19/05 au 25/05

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE Salade marco polo        

Déclinaison         

PLAT CHAUD Rôti de dinde nature  Poisson meunière MSC
nature  Sauté de porc HVE au

caramel
Paupiette de veau aux

raisins  

Déclinaison Croustillant fromager   Boulettes de blé façon
thaï

Gratiné de poisson au
fromage MSC  

GARNITURE Pommes sautées  Riz nature  Nouilles chinoises  Purée de carottes  

PRODUIT LAITIER Yaourt sucré  Chantaillou  Yaourt sucré BIO Petit cotentin Ail et
Fines herbes  

DESSERT   Compote  Cake orange coco  Fruit frais BIO

Produit de saison Plat végétarien

LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPÉTIT !Produit issu de l'agriculture biologique Préparé dans notre cuisine

Produit Label Rouge Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr Code à saisir : CSM

Toutes nos crudités sont râpées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent l'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (évènements, grèves,…)



LaCelleSurMorin

Semaine du 26/05 au 01/06

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE Carottes râpées
vinaigrette        

Déclinaison         

PLAT CHAUD Jambon HVE persillade Boulettes d'agneau
sauce tomate      

Déclinaison Emincé de pois et blé à
la tomate Falafels de pois chiche      

GARNITURE Pommes vapeur
quartier HVE  Semoule HVE      

PRODUIT LAITIER   Petit suisse sucré      

DESSERT Flan nappé caramel
BIO Barre bretonne      

Produit de saison Plat végétarien

LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPÉTIT !Produit issu de l'agriculture biologique Préparé dans notre cuisine

Produit Label Rouge Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr Code à saisir : CSM

Toutes nos crudités sont râpées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent l'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (évènements, grèves,…)


