LaCelleSurMorin

AJENU

LUNDI _____ wvaeoJ _ewD VENDREDI

Convivio

HORS D'CEUVRE Carottes rapées
vinaigrette
Déclinaison
PLAT CHAUD Jambon HVE persillade Boulettes d'agneau
sauce tomate
Déclinaison Emincé de pois et blé a m Falafels de pois chiche
la tomate
GARNITURE Pommes vapeur Semoule HVE

quartier HVE

PRODUIT LAITIER Petit suisse sucré

DESSERT Flan nappé caramel — Jlog Barre bretonne
Produit de saison Plat végétarien
LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
AE’ Produit issu de I'agriculture biologique ’ﬁ" Préparé dans notre cuisine UN BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

A

% Produit Label Rouge

Code a saisir : CSM

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)



Convivio

HORS D'GEUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

Déclinaison

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

@JENU

LaCelleSurMorin

Semaine du 02/06 au 08/06

LUNDI _____ wvaeoJ _ewD VENDREDI

Betteraves vinaigrette

Melon d'eau vert ou jaune

Boulettes de veau
sauce romarin

Boulettes de blé fagon

Poulet réti NOUVELLE
AGRICULTURE au jus

Palet végétarien

Pates Napolitaine de
légumes et fromage BIO

Marmite de poisson
MSC sauce creme

thai maraicher
Boulgour Frites au four PLAT COMPLET Riz a la tomate
- o . - N R
Camembert BIO AB Petit suisse sucré AB Edam Blichette de chévre

Mousse chocolat au

lait Gateau au yaourt 7

m Plat végétarien

’ﬁ" Préparé dans notre cuisine

Produit de saison

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

L¥1 Produit issu de I'agriculture biologique

B

@, Produit Label Rouge
A

D

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : CSM

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)



Convivio

HORS D'GEUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

Déclinaison

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

AJENU

LaCelleSurMorin

Semaine du 09/06 au 15/06

LUNDI _____ wvaeoJ _ewD VENDREDI

CEuf dur et dosette
mayonnaise

Crépe au fromage

Blanquette de poisson
MSC aux petits

Ro6ti de dinde FR au jus

Colin pané MSC

légumes
Curry de légumes m
Semoule HVE Blé pilaf Purée de courgettes
Petit suisse sucré Petit moulé Fraidou

Beignet abricot

Produit de saison

m Plat végétarien

’ﬁ" Préparé dans notre cuisine

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

L¥1 Produit issu de I'agriculture biologique

B

% Produit Label Rouge

D

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

f
T

Code a saisir : CSM

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)



Convivio

HORS D'GEUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

Déclinaison

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

@JENU

LaCelleSurMorin

Semaine du 16/06 au 22/06

LUNDI _____ wvaeoJ _ewD VENDREDI

Pommes de terre fagon
piemontaise

Melon HVE

RO6ti de dinde sauce

Pilons de poulet

Brandade de poisson

Cordon bleu de volaille NOUVELLE AGRICULTURE
tomate tex mex MSC
Couscous BIO
P . L ) Chili Végétari
végétarien aux pois AB .’ Croustillant fromager f:;risgfs ?glj;easux
chiches
Légumes couscous Harlccit;nlrjlaatr;cs ala Riz nature Plat complet
Petit moulé Vache picon Chantaillou Yaourt sucré

Barre bretonne

Churros au chocolat

Produit de saison

m Plat végétarien

’ﬁ" Préparé dans notre cuisine

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

L¥1 Produit issu de I'agriculture biologique

B

@, Produit Label Rouge
A

D

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr Code a saisir : CSM

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)



LaCelleSurMorin

DJENU

LUNDI _____ wvaeoJ _ewD VENDREDI

Convivio

HORS D'CEUVRE Carottes rapees et Concombre HVE Melon Tomates vinaigrette
mais vinaigrette bulgare
Déclinaison
Saucisse de Toulouse Pavé de poisson blanc Poulet paélla NOUVELLE .
PLAT CHAUD BIO MSC sauce pesto AGRICULTURE Colombo de poisson
A{Frefl Saucisse knack Paélla végétarienne (plat
Déclinaison .
végétale complet)
Purée de pommes de . . Riz paélla végétarien sans
GARNITURE Petits pois carottes Semoule HVE
terre porc
PRODUIT LAITIER Fraidou Cantadou Yaourt sucré
DESSERT Far breton )
Produit de saison Plat végétarien
LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
Aﬁ' Produit issu de I'agriculture biologique ’ﬁ" Préparé dans notre cuisine UN BON APPETIT !

@, Produit Label Rouge
A

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : CSM

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)



LaCelleSurMorin

AJENU

LUNDI _____ wvaeoJ _ewD VENDREDI

Convivio

HORS D'CEUVRE Betteraves (déja livré) Melon HVE
Déclinaison
Emincé de poulet Paupiette de veau aux Beignets au calamar Dos de colin MSC a
PLAT CHAUD NOUVELLE petits oignons ¢ nature I'oseille
AGRICULTURE au jus P &
Déclinaison Raviolis aux légumes m Dhal de lentilles m
(Plat complet)
GARNITURE Méli Mélo de légumes Riz créole Pommes vapeur quartier Taboulé
PRODUIT LAITIER Yaourt sucré Vache qui rit Blchette de chévre
DESSERT Cake marbré Riz au lait Eclair vanille
Produit de saison Plat végétarien
LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

E: Produit issu de I'agriculture biologique ’ﬁ" Préparé dans notre cuisine

D

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

.% Produit Label Rouge
A
- www.clicetmiam.fr

Code a saisir : CSM

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)



