gt ~_ LACELLESURMORIN

Du 02/11/2026 a306I11/2026

Nous acceunlons Ies Vlk;ngs a notre table ce uendredl

2 primaire

Lentilles (HVE) de la Bretonniére a Mondreville (77) © " . Vinaigrette 3 I'échalote
Steak haché au veau () - sauce napolitaine

/Morceaux de colin d'Alaska MSC " - Sauce napolitaine

Haricots verts Bio persillés o)

Liégeois chocolat

sauté de dinde FR ) - sauce caramel
JOuenelie Bio nature = 3 _Sauce a la moutarde & I'ancienne
Riz Bic créole &

Vache gui rit Bio 0
Raisin blanc

Potage de potimaron “
Poisson blanc (colin) meuniére MSC }
Chou fleur CE2 Béchamel
Suisse fruité ()

, citron

Carottes Bio rapées @ - Vinaigrette aux pommes

Boulettes au koeuf Bio D4 - sauce aux petits légumes

/Boulettes végétariennes de lentilles et légumes - Sauce aux petits légumes
Purée de pommes de terre et panais

Fromage blanc Bio & - Confiture de fraise
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2 primaire

Gratin de gnocchis au potiron et fromage a raclette - Emmental Bio (rapé) ®
Gnocchis de pommes de terre

Yaourt vanille Bio 0
Clémentine

»

Céleri rapé - Sauce fagon remoulade
Saucisse de porc CE2 © . sauce rougail
/Curry doux de carottes et pois chiche
Riz de camargue IGP créole

Flan a la vanille

Filet de poisson (colin) pané MSC @ -, citron

Pommes de terre cubes rissolées - Ketchup

Edam Bio @

Créme dessert au chocolat au lait de la ferme de Sigy (77) o

Salade de perles, tomates et mais - , dés d'emmental - Sauce facon cocktail
Paupiette de veau FR (70 gr) - Sauce aux oignons

[Saumon €} _ sauce Italienne
Epinards a la Béchamel

Banane Bio D
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T R T e @ _ LACELLE SUR MORIN
o ® g 'Du 16/11/2026

520/1112026

Faisons honneur a nos legumes d'hiver ce mercredl

Taboulé d'hiver (semoule Bio) &
Emincé de cuisse de poulet VFR - Sauce tomate

/Pavé de merlu MSC Fagon tajine
Chou fleur CE2°-
Yaourt aromatisé ()

2 primaire

Steak haché au veau () - sauce paprika
/Galette végétale (sans soja) - Sauce paprika
Haricots beurre CE2

Suisse fruice ()
Donuts

Pommes de terre - Vinaigrette au fromage blanc
Omelette Bio du chef au fromage (oeuf Bio) oc)
Petits pois CE2 au bouillon

Yaourt Bio nature @€ -, sucre

Rago(t de pommes de terre, oignon et saucisse
/Ragolt de pommes de terre, oignon et poisson

Gouda Bio &
Compote pomime Bio 6]
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9 i e L EE R ~ LACELLE SURMORIN
| ol ® e 'Bu 1 23/11/2026 ay, 27/11/2026

e

Ce vendredl un bar a soupe vous attend pour se rechauf‘fer !

2 primaire

Carottes Bio rapees - Vinaigrette a I'ail

Filet de limande MSC - Sauce Nantua

Mélange de pommes de terre, potiron et béchamel
Flan au chocolat

Lentilles Bioc & - Vinaigrette

Paupiette de veau FR (70 gr) - Sauce Marengo
/Nuggets végétarien de blé

Brocolis

Fromage blanc Bio @ _ Confiture d'abricot

Pizza au fromage &
Salade verte - Vinaigrette
Yaourt Bio nature @) -, sucre

Gateau praliné %~

Velouté de Butternut - Oignons frits -, crodtons nature -, créme fraiche
Jambon blanc Label Rouge* (porc)
JOmelette Bio du chef (oeuf Bio) &
Conchiglie bis CQFD @ ©
Emmental Bio rapé &

Poire
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L h:ver s'installe dans nos assm.ttes ce Jeudl

2 primaire

Bolognaise de boeuf{)
/Bolognaise au thon
Coguillettes bio @

Edam Bio @
Clémentine

Mais - Vinaigrette aux épices mexicaines
Emincé de cuisse de poulet VFR - Sauce tomate
/Galette végétale (sans soja) - Sauce tomate
Carottes Ce2 _n

Suisse sucré{)

Kaki 8io

Gratin de pommes de terre au fromage a tartiflette
Yaourt vanille Bio S0
Kiwi Bio &

Beignet de calamars a la romaine - Sauce tartare
Blettes - En persillade o

Suisse fruité()

Cake du chef poire et chocolat o

Vendredi
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2 primaire

Carottes Bio rapées @ . Vinaigrette
Dahl de lentilles corz 'il Bio &

Riz de Camargue IGP %2

Yaourt aromatisé ()

Emincé de cuisse de poulet VFR - Sauce napolitaine
[/Gueneliz Bio nature & - sauce napolitaine
Haricots verts Bio persillés @

Cantal AOPs.,.x
Riz au lait (recette du chef)

Gratin de gnocchis sarde, camembert et thym - Emmental Bioc (rapé) &

Suisse fruité{)
Banane Bio ®

Sauté de boeuf {? - Sauce au miel
/Boulettes végétariennes de lentilles et légumes - Sauce tomate

Purée de pommes de terre
Yaourt nature au lait entier de la ferme de Viltain (78) O. , sucre
Fondant au chocolat et haricots rouges
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Ce jeudi, retrouvons nous sous le sapin

2 primaire

Roti de porc issu de porc Label Rouge@ () - sauce moutarde
/Chili de patates douces, haricots rouges et poivrons

Riz Bio créole
Tomme noire IGPYD
Compote pomme Bio @

Pavé de merlu MSC - Sauce 2 I'orange

Carottes Ce2
Buchette lait mélange
Beignet framboise

Salade iceberg - Vinaigrette
Pain burger - Steak haché au veau 0. Fromage fondu en tranche - Ketchup
/Pain burger - Filet de poisson (colin) pané MSC @ . Fromage fondu en tranche - Ketchup

Pommes de terre noisette
Blche de Noél - Chocolat de Noél

Salade de blé arlequin - Vinaigrette
Saucisse de Strasbourg* ( porc )

/Galette végétale (sans soja) - Sauce tomate
Chou fleur CE2 persillé

Yaourt Bio nature 0. , sucre
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